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Todos los ments incluyen un primer plato, postre, una bebida, pan y allioli.

Tous les menus comprenent un entré, un dessert, un hoisson du pan et allioli.

(STARTERS, ENTREES,
VORSPEISE)

1. Ensalada Mixta - @ @&
Mixed Salad, Salade Mixte, Gemischter Salat

2. Ensalada Solana (jamén, queso y salsa rosa) ) €)
House Salad, Salade Maison, Haus Salat

3. Huevos Mimosa 'irf | | |
Eggs mayonnaise, Oeufs Mimosa, Eier mit Majonése

4. Mel6n con Jamoén
Melon with Ham, Melons au Jambon, Melone mit Schinken

5. Entremeses (@
Assorted cold Meats, Charcuterie, Gemischte Vorspeisen

6. Ensaladilla
Russian salad, salade russe, kartoffen salad

7. Sopa de la Casa ¢
Soup, Soupe, Suppe

8. Berenjena Rellena ) (»
Stuffed Aubergine, Aubergine farcie, Gefliillte Aubergine

9. Espaguetis con Tomate y Queso) (»
Spaghetti, Spaghetti, Spaghetti

10. Espaguetis Bolognesa (%
Spaghetti, Spaghetti, Spaghetti

11. Sardinas a la Plancha
Sardines, Sardines Grillées, Sardinen

12. Quiche de Mar @ O
Sea Quiche, Quiche Fruits de Mer, Quiche mit
Meeresfriichte

13. Coctel de Gambas (extra) 3’00 €
Prawn Cocktail, Cocktail de Crevettes, Krabbencocktail

14. Ensalada Fresca de Merluza (extra) 3’00 €
fresh Hake Salad, Salade de Poisson, Frischen Seehecht
Salat

15. Mejillones Solana (extra) 4’00 €
Solana Mussels, Moules Solana, Solana Miesmuscheln

16. Gambas a la Plancha (extra) 10’00 €
Prawns to the plate, Crevettes Roses Grillées, Gegrillt
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(MAIN COURSE, PLAT
PRINCIPAL,
HAUPTGERICHTE)

CARNES

(Meat, Viandes,
Fleischgericht)

1. Pollo ASadO......ccueumimirieieirinivnennens 9.50
Roast Chicken, Poulet Roti, Brathdhnchen
2. Pollo Solana ......cccvveviiiicvierieriennnsns 11.50

Chicken with tomato sauce, Poulet Ratatouille,
Héhnchen mit TomatesoBe

3. Pollo con Salsa Bechamel Oﬁ ....... 11.90
Chicken with Bechamel sauce, Poulet sauce
Bechamelle, Hdhnchen mit BesamelsoBe

4. Lomo fileteado al Horno................... 14.00
Roast Pork, Roti de Porc, Schweinebraten

5. Conejo al Ajillo.....ceueeninieiiiiceenne, 13.75
Rabbit, Lapin au Four, Kaninchen

6. Cordero al HOrno .......ccvevevivevmvanunnes 16.50
Roast Lamb, Epaule au Four, Lammbraten

7. Pato ala Naranja ...........ccoccvuvennnen. 16.50
Duck in orange sauce,Canard a I'orange, Ente in orange Sobe.
8. Chuletén de Ternera (p.o. Galicia) ............ 26.00
Beef steak, Steak de Boeuf, RinderSteak

9. Chuletas de Cordero .........cevevmvnenen. 18.90
Lamb Chops, Cételettes d’Agneau, Lammbkoteletts
10. Solomillo de Cerdo ....................... 18.00



COUS COUS

El COUS COUS es un plato de origen arabe.
Estd compuesto por carne de cordero, de pollo y
verduras (nabos, zanahorias, calabacin, garbanzos

cardos) y acompafado por sémola de trigo. Se sirve
con salsa picante.

PESCADOS ©
(Fish, Poissons, Fish)

12. Sepia ala Plancha ...................... 17.50
Cuttlefish, Seche Grillée, Tintenfish
13. Lomos de Salmon........c.cevevnvnnens 17.50

Salmon, Saumon, Lachs

14. Dorada Fileteada al Horno
oalaPlancha......ccccocieiiiiiiiiiicic e, 15.90
Bream, Dorade au Four ou Grillée, Goldbrasse

15. Emperador a la Plancha............... 16.50
Swordfish, Espadon Grillée, Schwertfish

16. Lenguado a la Plancha ................ 18.50
Sole, Sole Grillée, Seezunge

17. Plato Vegetariano ........................ 13.00
Vegetarian, Plat Végétarien, Vegetarisch Gericht
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ESPAGUETIS
(SPAGHETTIS)

o
HAMBURGUESA
CON PATATAS FRITAS
(HAMBURGUER
WITH CHIPS)

(6]
CALAMARES A LA ROMANA
CON PATATAS FRITAS

(FRIED SQUID RINGS WITH CHIPS)
+

1 BEBIDA
(1 DRINK)
+

1 HELADO O<
(1 ICE CREAM)

POSTRES

(Sweets, Desserts,
Nachspeisen)

1. Flan de la Casa =0 ©
Creme Caramel, Flan Maison, Karamel Pudding

2. Copa de Helado O O @
Mixed Ice Cream, Glace Mixte, Eis

3. Ensalada de Fruta Natural
Fruit Salad, Salade de Fruits Naturelle, Fruchtsalat

4. Profiteroles con Helado y Nata @ O @
Profiteroles, Profitéroles avec Glace et Chantilly,
Profiteroles

5. Mousse de Chocolate @ O
Chocolate Mousse, Mousse au Chocolat, Schokoladenmus

6. Tarta de Queso y Arandanos @ ©
Cheese Cake, Tarte aux Fromage, Késetorte

7. Tarta de Calabaza y Chocolate @ ©
Pumpkin and Chocolate Cake, Tarte Citrouille
et Chocolat, Klirbistorte mit Schokolad

8. Tarta de Crema de Naranja @ O
Orange Cake, Tarte creme a I’Orange, Orangentorte

9. Tarta de Liméon @O
Lemon Cake, Tarte citron, Zitronentorte

10. Banana Split (extra) 3'50€ @ © O



CARTA
DE VINOS

Tintos ©

D.0. ALICANTE

El Pinar de Villena (vino de la casa) ..................... 6.00
Marnes (Xald. Cosecha)......couviiveuiiiieriiiinerensnnnnss 9.50
Vinalopo (Villena, RObIE).............ccccovvveceeriiraennn. 10.00
D.0. VALENCIA

Al Vent (Utiel-Requena. Cosecha Bobal) ................ 10.00
Mala Vida (ROBIE)......ccvriviiieiiiiiniiiesiiie i 12.00
D.0. RIOJA

Azabache (Logrofio. Cosecha)...........ccovevvuieennnn.. 12.00
Afares Crianza (Logrofio) .........ccccccueeeeieeeenencnnn, 14.00
Vifia Alarde Berberana (Logrofio. Reserva) ........... 15.40
Alcorta (375 ml Fuenmayor. Crianza) .......ccc......vunn.. 5.50
D.0. RIBERA DEL DUERO

Misiva (Tempranillo. Roble)..........cccceeevviiieniinnn, 10.50
Fuentespina (Ribera del Duero. Crianza) ............... 17.00
Rosados @

D.0. ALICANTE

El Pinar de Villena (vino de la casa) ..................... 6.00
Marnes (Xald. Garnacha) ..........ceeveeueeeeureneeinnnenin 9.50
D.0. NAVARRA

Castillo de Olite (Garnacha. Cosecha)........cccuuevuun. 9.50
Las Campanas (Garnacha. Cosecha).............ce..... 'L S0
Blancos

D.O. ALICANTE
El Pinar de Villena (vino de la casa)....... 6.00
Marnes (Xald. Cosecha) ......cccvoveeuerareennn.. 9.50

D.0. PENEDES
Bach Chardonnay

(FElfmentacion en Barricaliieuesaates. .. ... .k " 50
D.O. RUEDA
Verderol (Verdejo, Viura) ............c.cc....... 9.50

Montespina (Verdejo) .....cc.ccvuvvveeeennene. 11.50



Cavas @

D.O. VALENCIA

Dominio de la Vega (Semi seco) ......... 12.00
Dominio de la Vega (Brut) ..c............. 11,5700
D.0. PENEDES

BUlcUMYBrut) ........... A Y. . 10.5@
Benjamin (200 mi Brut) .......................... 4.50
SHBRA A5.............. S . 8.50

M)

LAS YIRTUDES

Vinalopd Roble 2016
Medalla de Plata
Bacchus 2018

VINO
RECOMENDAD

1000 €




APERITIVOS

MOSCATEL &
OPORTO ©
PALOMA
CANARIO 2 50
JEREZ

MARTINI
RICARD 350
CAMPARI

CAMPARI CON ZUMO 4.00¢

AMERICANO
Mitad de vermouth rojo y mitad de 450«
campari y Ginebra

KIR
Vino blanco con un toque de crema 4.50e
de cassis

COCKTAILS 6.00 ¢

MOJITO
Menta fresca, aztcar, angostura, ron y lima

PINA COLADA
Leche de coco, zumo de pifia y ron blanco

TEQUILA SUNRISE
Tequila y zumo de naranja con un toque de granadina

ORANGE PASSION
Passoa licor con zumo de naranja




